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Per rendere speciali i momenti e le tappe piti impor-
tanti della vita, la cura dei particolari & I'ingrediente
essenziale; ma la perfezione rende un evento indimen-
ticabile. Lo staff di Le Voila Banqueting realizza le mi-
gliori proposte per rendere unica questa esperienza; un
crescendo di sapori e profumi capaci di soddisfare la
vista e il palato. Atmosfere suggestive ed esplosioni di
colori che regalano ricordi importanti, giochi di sapori
e accostamenti particolari che firmano I'originalita e la
qualita di ogni piccola grande occasione.
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Le decisioni pill importanti si prendono a tavola!
Assaporando pietanze gustose o degustando del buon
vino si consolidano relazioni importanti con partner
e clienti di prestigio. Si discute, si siglano intese e si
concludono accordi. E per questo che in ogni piccolo
grande incontro d'affari, il menu adeguato all’occasio-
ne fa la differenza. Per un Welcome Coffee, un Brunch
veloce, una pausa pranzo, una cena tradizionale o un
semplice buffet, Le Voila Banqueting ¢ la risposta giusta
per proporre il menu ideale che rende ogni incontro un
VEro SuCcesso.
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Il ricordo di un Evento & fatto di emozioni forti e la
professionalita di uno staff fa si che ogni aspetto del
servizio sia impeccabile. Ideare, Progettare, Realizzare
e Coordinare un’équipe selezionata, per offrire i menu
piu raffinati adatti per ogni tipologia di evento, sono i
punti di forza di Le Voila Banqueting. Un’esperienza di
gusto per rendere ogni piccolo grande evento originale
e straordinario.
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Dalla preparazione alla produzione e organizzazione
di eventi, Le Voila Banqueting - sempre al passo con i
tempi - propone mille soluzioni “unconventional foo-
ding” che si evolvono nella rappresentazione e teatra-
lizzazione dell’Evento; esperienze dettate dal luogo e
dalle sensazioni che diffondono. L'Arte dell’interpreta-
zione e dello sviluppo di un Food Concept consente di
dare nuova forma ad attivita di catering personalizzate
e caratterizzate da qualita e stile, cura dei dettagli e
degli aspetti essenziali grazie a proposte e idee inno-
vative.
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Brunch

Finger Food -
Cateri )
Tea Break e
. Kick-off Meeting
Meeting
Banqueting Open Bar
IR Easy Buffet
Party & Event Coordinating
Anniversary
1
Graduation Party Cocktail
Gala Dinner
Coffee Break N Baptism Party
User Meeting
Corporate Event Birthday
Opening Ceremony
Lunch
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